Bordeaux 2016 — charakteristika vin

Cervend

Prvni slovo, které mé pfi popisu téch vin napad3, je - zdzrak. Snoubi se v nich skvélé vlastnosti,
které do jisté miry nelze ani vysvétlit, ani pochopit. A pfesto je tomu tak.

Je lhostejno, z které apelace ochutnate a zda vezmete vino drahé, strukturované, ¢i
jednodussi — vSechna oslfiuji Cistotou a prizra¢nou chutovou lahodnosti, jako by byla urc¢ena k
okamzitému piti. Ale nahlédnete-li do technickych podkladd, je patrné, Ze disponuiji silou
tanind na dlouhé roky ¢i nékolik desetileti. Kde jsou ty tfisloviny? Ve skvélém ro¢niku 2010
byly naprosto markantni, jejich sila ¢lovéka pfi degustaci témér pfibila ke zdi. V roce 2016 o
nich nevite. Tak jsou zralé, tak jemné a tak dokonale ve vinu ,rozpusténé”.

Dalsi potésujici vlastnosti je obecné nizsi hladina alkoholu, nez bylo v poslednich letech bézné.
Patrnéjsi je to zejména u vin s vyssim podilem Cabernetu, ale plati to i pro pravy bfeh. Nejvétsi
Uzas ovsem vyvolava skutecnost, Ze ta vina maji vyssi hladinu kyselin nez obvykle, aniz by to
na nich bylo znat. Jednoduse feceno — takto vystavéna vina (s vy$simi tfislovinami, s vysSimi
kyselinami a nizsim alkoholem) by podle zdkond logiky méla v mladi chutnat ponékud
disproporéné a predevsim tvrdé a nepfistupné. JenZe tato vina okouzluji uz dnes naprostou
harmonii, svidnou chutovou ovocnosti, mimorddnou aromatikou a predevsim Stavnatou
svéZesti.

V nécem je tato mlada charakteristika podobna ro¢niku 2009 — proti nému jsou vsak vina
roc¢niku 2016 opfena o solidnéjsi, masivnéjsi zaklad. A srovnavam-li ve vzpominkach s
,ro¢nikem stoleti” 2005, jenZ tézil z naprosto idedlnich podminek a dal vzniknout vpravdé
dokonalym vinlim, pak ro¢nik 2016 pridava jesté cosi iracionalniho navic —radostnou,
pozitivni, Zivotadarnou energii.
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Bila

Dlouhé, suché a teplé Iéto, jaké panovalo v roce 2016, rozhodné neni pro bilé odridy
vyhodou. Av$ak na rozdil od podobnych ro¢nikd v minulosti se denni teploty drzely na
rozumné urovni, bez vyraznéjsich excesl. Navic byly provazeny jevem v Bordeaux jen zfidka
vidanym — zasadnim poklesem teplot v noci. Ve vysledku jsou bild vina dokonale vyzral3,

s tendenci k vétsi chutové bohatosti a s niz§im obsahem kyselin. Pocitové jsou vice
»semillonova® nez ,,sauvignonova®. Kvalita je vSak velmi heterogenni - podobné jako u vin
cervenych nejlépe dopadla ta vina, ktera pochazeji z révy rostouci na chladnéjsich pldach, nez
z pld teplejsich, vice piscitych. Na Cele jsou nepochybné vina z lokality Haut Brion, letos
vCetné znamenitého Larrivetu, plnou chutovou Skalou oplyvajici Pape Clement a Domaine de
Chevalier, znamenity Malartic-Lagraviere a Clos Floridene. Své pfiznivce nezklame ani Lune
d’Argent ¢i G de Guiraud.



Botryticka

V ro¢niku 2016 asi nejproblematictéjsi zaleZitost. Jestlize pro vyrobu suchych vin uz byly
hrozny davno sklizeny, ty, které ¢ekaly na prichod botrytidy, byly dale vystaveny teplému,
suchému pocasi. UZ vychozi ,surovina“ tedy predjimala budouci vysledny charakter vina - vice
chutové Sife na Ukor svéZesti. Ale situace se dale komplikovala, nastup uslechtilé plisné na
sebe nechal ¢ekat velmi dlouho, a tak vétsSina bobuli postupné sesychala do podoby
,passerillé”, tedy efektu, kdy je zdanlivé podobného vysledku dosazeno nikoli prostfednictvim
botrytidy, ale sucha. Takovym vindm nelze upfit pInost a lahodnost, ale postradaji onu
povéstnou aromatiku, spojenou s pdsobenim botrytidy. Nejlépe, a to o koriskou délku,
dopadlo Ch. de Fargues spolu se Ch. d"Yquem, dobrou praci odvedli na Ch. Guiraud. Vzdy
hledam také mezi levnéjsimi alespori jedno vino, které bych mohl doporucit — letos zadné.
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