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MENU | LANYZE
Soubg) Vin z. Tdlie a Francie

20. listopadu od 19h

Amuse Bouche

Marinované teleci, peCend podzimni zelenina a lanyze
I7 = Dolcetto d "Alba Priavino 2017 (Ettore Yermano)

FR - MO/yO/z 2017 (Domaine Dubost)

Lloutkové tortellini pinie a lanyzovd péna
TIT = Barbera d Alba 2016 (Ettore gemza/zo)

FR ~Anjou rouge 2003 (Ch. de (a Roulerie)

Morsky vik s kastany a celerem, strouhané lanyze
I7 - Riesling Herzy 2017 (Ftore ger/mrw)

FR = Minervois blanc ,Cube Alice” 2016 (Ch Cabezac)

Farmarské kure pecené s lanyzi, uzend bramborovd kase a siind omdacka
IT = Barolo 2010 (La 73/*@%[4)
FR = Chateaw Cambon (a Pelouse 2009

Brie s lanyzi a medem
TT = Nebbiolo 2015 Serradenart)
FR = Hates Cotes de Muits ,Le Prieuré” 2015 Mhﬁm—ﬁe@my)

Cena menu s pdrovanymi viny 2.900 K&
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